DORTMUNDER
MENUSERVICE

Kw 17

Montag
20.04.2026

Dienstag
21.04.2026

Mittwoch
22.04.2026

Donnerstag
23.04.2026

Freitag
24.04.2026

Samstag
25.04.2026
+€0,50

Sonntag
26.04.2026
+€0,50

M1

Gut biirgerlich

Konigsberger Klopse
in Kapernsauce dazu
Salzkartoffeln und Rote
Beete-Salat

ﬂ MBI

5,7 BE

Hackbraten in Sauce
mit Rotkohl und Kartoffeln

ALCLYS

-

Hamburger Heringsstipp
in Sahne mit Apfel- und
Gurkenwiirfel dazu
Petersilienkartoffeln

R

4,2BE

CD0,6,,2359

49BE

Schweinebraten
in pikanter Sauce mit
Blumenkohlgemise und
KartoffelkloRe

ﬂ M5

4,0 BE

Westfalische Dicke
Bohnen mit Kasseler und
Salzkartoffeln

M,G,1,5,9

=

43BE
Gefliigelfilets
in pikanter Sauce mit

zartem BrokkoligemUise und
bunten Spiralnudeln

Al 6,1 BE

Buntes Hiihnerfrikassee

mit jungen Erbsen, Méhren,

Spargel und Champignons
dazu Reis

M,G,1,2,9

5,9 BE

Y lRmd A% schwein - @< Fisch «

N

——
—_—
—_——

Frikadelle vom Rind
in dunkler Krautersauce
mit Mischgemtise und

Kartoffelpliree

Hahncheninnenfilets

in Gefliigelsauce mit

Kohlrabigemiise dazu
Salzkartoffeln

M,C.G,1,59

53 BE

ol 4,6 BE

Gefliigelbratwurst
in Thymiansauce
mit buntem GemUise
und Langkornreis

A1GLT 5]2 BE

Pangasiusfilet
in Dillsauce mit Brokkoli
dazu Kartoffeln

‘( ADGI

41BE

Pikantes Gulasch
vom Schwein mit
Gabelspaghetti

ﬂ MGl

Herzhafter
Wirsing-Kohl-Eintopf
mit Kartoffelstiicken und

Rindfleisch

m LS

Hackbraten in Sauce
mit grinen Bohnen und
Salzkartoffeln

6,3 BE

4,0BE

AMA3CFGILT

=

3,6 BE

-

Geflugel * M?wnd jLamm I’Vegetansch 1=

[A]=Glutenhaltiges Getreide (A1=Weizen,A2=Roggen,A3= Gerste A4 Hafer,A5= Dmke\ A6= KamuloderA7 Hybridstdmme davon) - [B]=Krebstiere/Krebstiererzeugnisse - [C] Eier/Eiererzeugnisse - [D]= F\sch/F\scherzeugmsse [E] Erdnusse/Erdnusserzeugmsse [F]=Soja/Sojaer:
dHe=Q [L=

Kw: 17

Speiseplanvom 20.04. bis 26.04.2026

M3]
FeinelKiiche]

Penne mit
Hahnchenbrust
in feiner Sahnesauce,
Brokkoli und Kase
Uberbacken

M,FG,159

9,2 BE

Wurstgulasch
mit Paprika und Zwiebeln
dazu Gabelspaghetti

ﬂ M12,34

Schweineleberragout
in Apfel-Sauce dazu
Kartoffelptiree und
Karottengemiise

8,0 BE

A1,6,1,2,59

-

37BE

Original
Hahnchen-Doner-Teller
mit Reis, Sauce und
Krautsalat

A1,C 235

6,3 BE

Kartoffelrostis
mit Karotten, Brokkoli,
Mais und Champignons in
wirziger Késesauce

* MBI

4,5BE

Kichererbsencurry
mit Kokosmilch und Bulgur

* ALGLY

Mais-Lauchtaler
in PaprikagemUisesauce
dazu Rigatoni

* MCBI

79BE

8,4 BE

M4
iSpezial/Gourmet]

Schnitzel
in leckerer Champignon-
Rahm-Sauce mit
Paprikakartoffeln dazu

Leipziger Allerlei
-

A1,C,6,1,5,9

5,5BE

Schweineroulade
mit klassischer Fiillung
Blumenkohl und Kartoffeln

ﬂ ALY 34

Kaiserfleisch
(Kasselerriicken) auf
Ananaskraut und
Kartoffelpliree

ﬂ 1,659

54 BE

4,0 BE

Sauerbratengulasch
mit Spatzle und Rotkohl

m A1C5

Gebackenes Seelachsfilet
mit Krautersenfsauce
und Kartoffeln dazu
Gurkensalat

6,7 BE

A1CDGIIN3

R

53 BE

Schweinebraten
mit Kimmelsauce mit
Romanescogemiise und
KloRen

M,G129

-

31BE

Schweinefilet
in Rahmsauce mit
Fingermhren und

Salzkartoffeln

ﬂ ALGL9

3,5BE

H3=Walnuss, H4=Cashew,H5=Pecannuss,H6=Paranuss, H7=Pistazie,

tarker -

2=A i ittel - 3 = SiRstoff -

0231

96 330 90

zu jedem Mendi reichen wir ein Dessert

Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung der Speisen erfolgt iiber die Meniibezeichnung

IM5; M6 V74
Vegetarisch Eintopf//Pasta [¥Salat{&lGoYkalt)
Italienisch . . . .
G:amlggéspca;:a Griine Bohnen-Eintopf Wiener Wiirstchen

mit Bockwirstchen mit Kartoffelsalat und Senf

mit Vollkornnudeln

’ M35 7,6 BE ﬂ

A,G1,J,2,59 €,6142359

40BE W)

Griechischer Bauernsalat
mit Tomate, Gurke, Zwiebeln

3,7BE

Gebratenes Gemiise Linseneintopf

siiksauer mit Reis mit Gefligelbockwurst und Hirten-Kase, dazu
Balsamico-Dressing
* ALFI 6,4 BE 1,245 4’2 BE * CG6J,2359 0’7 BE

"Bayern Mix"
Eisbergsalat, Gurken,
Radieschen und
Kasselerstreifen, dazu
Sauerrahm-Dressing

40BE A1 o2 15BE

Klassischer
Mohreneintopf
mit Gefliigelkréuterbalichen

Gemiiseragout
mit Erbsenpliree

, MGL59

Vegetarische
Gemiisebéllchen

41BE MCFL

Frische Salate der Saison

Kiirbis-Hahncheneintopf it onorbrust dazu

mit heller Krautersauce auf mit Kartoffeln : :
Gemiisereis Cocktaildressing
* M,C,F,G159 5,7 BE Al 5’2 BE AM,C,FG,J,2,359 2’9 BE
Makkaroni
mit Tomaten- Porree-Eintopf Zwei Frikadellen
Basilikumsauce dazu mit Gefliigelfrikadelle mit Nudelsalat
Méhrensalat

A,CFG,1J,59 A,CG 14,2359

’ A

78BE

36BE )

4,5BE

|

DORTMUNDER
MENUSERVICE

iy m/ma%s’molmf{“" “
H

Dortmunder Meniservice e.K.
Alter Hellweg 140 - 44379 Dortmund
Tel.: 0231 - 96 330 90 - Fax: 0231 - 96 330 950
E-Mail: info@do-ms.de - Web: www.do-ms.de

4 = Konservierungsstoff - 5 = Farbstoff - 6 = geschwérzt - 7 = Alkohol - 8 = Formfleisch -

M9
Abendbrot

Milchreis
mit Erdbeer-
Rhabarberkompott

Feiner GrieRbrei
mit roter Griitze

Eierpfannkuchen
mit Apfelkompott

Quarkstrudel
mit Vanillesauce

Feiner Milchreis
mit Zimtzucker und
Apfelkompott

Eierpfannkuchen
mit gebratenem Apfel
und Vanillesauce

Beerengriitze
mit Vanillesauce

9 = mit Milchprodukt zubereitet - 10 geschwefell 11 = coffeinhaltig - 12 =

se [G]=Milch/ Milcherz

-[I]=Sellerie/Sellerieerzeugnisse - [J]=Senf/ Senferzeugnisse - [K] =

Kalter Schweinebraten
mit Kartoffelsalat

€6,J,2359

88BE )

Schnittchenteller
fertig belegte Schnittchen
mit Wurst und Kése und
Garnitur

3,7BE

A,A2,6,2,45,9

104BE AL

59BE

Feine Siilze
mit Remouladensauce,
Garnitur und Brot

76BE A

A1,A2,C,6,1,J239

2,6 BE

Gebratene
Hahnchenkeule
mit Nudelsalat

A1,C,6,J,2359

11,0 BE 47 BE

Brathering
mit Zwiebeln,
Speckkartoffelsalat und
Garnitur

A1,0,2,3,4

86BE MR

3,6 BE

Feiner Fleischsalat
"Rheinische Art"
mit Garnitur und Brot

58 BE ﬂ

Kasseler Braten
mit Remouladensauce,
Nudelsalat und
Salatgarnitur

A1,A2,C 023,45

28BE

A1,C,6,0,2,3,59

148 AW

41BE

DE NW
86018 EG

chininhaltig
Uch_te(HFMande\,H2=HaseIm_Jss,

esam/Sesamer +[M]=Lupinen/Lupinener: isse[N]=

- BE-Wertel

Er Portion.



